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Creme e pralinati
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Gusci e mignon

I gusci e le coppette al cioccolato di ICAM Linea Professionale sono ideali per la pasticceria mignon e la pralineria, per un supporto veloce e professionale alla creatività dei professionisti più esigenti.
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Decorazioni

Per rendere ogni creazione elegante, raffinata e unica, ICAM propone ai professionisti le decorazioni al cioccolato bianco, latte o fondente.
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Inclusioni

Piccole perle di cereali e cioccolato, al latte o fondente, granelle di cacao, sfogliette croccanti e gocce ricoperte di cioccolato da usare come inclusioni.
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Cacao: polvere, burro e pasta

Una selezione di prodotti semilavorati di cacao: polvere, burro e pasta, di prima qualità, da utilizzare in applicazioni professionali di cioccolateria e pasticceria.

  
      [image: Cioccolato] 
Cioccolato

Il cioccolato ICAM Linea Professionale nasce da un attento studio, frutto della collaborazione tra il Laboratorio di Ricerca & Sviluppo e il team di consulenti tecnici ICAM.

  

 Vuoi avere informazioni sui nostri prodotti o sulla rete commerciale? Contattaci e ti invieremo anche una scheda riassuntiva dei nostri prodotti.
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Whislist
La lista dei prodotti a cui sei interessato che hai salvato durante la navigazione.
 Per modificare la lista o richiedere informazioni

Vai alla wishlist
La tua lista
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